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D’incontri, chiacchiere e brindisi si colora l’autunno all’Enoteca Noi Vignaioli Piemontesi, a Castagnito, sulla statale 

Alba-Asti. In calendario due serate, sempre di venerdì dalle 19,30, dedicate a chi ama il vino, ma non solo.

La prima, venerdì 2 ottobre, è dedicata al Marengo, una scommessa alessandrina per rilanciare uno dei vitigni 

autoctoni del Piemonte a bacca bianca: il cortese. Vignaioli Piemontesi ha raccolto la sfida: in degustazione ci 

saranno due spumanti a confronto Metodo Charmat e Metodo Classico. Seguirà una degustazione delle etichette 

Nuovimondi, un progetto ambizioso per commercializzare i vini in bottiglia della cooperazione piemontese all’estero. 

Si assaggiano Barbera d’Asti docg superiore 2011, Langhe doc Nebbiolo 2014, Barbaresco docg 2012, Barolo docg 

2009. A seguire buffet con calice di vino a scelta tra quelli proposti durante la degustazione. Il costo della serata è di 

18 euro. Solo degustazione: 10 euro. Solo aperitivo a buffet con calice di vino:10 euro. Possibilità di acquistare una 

cantinetta dei 6 vini proposti a prezzo speciale.
Venerdì 9 ottobre è invece in programma una degustazione di sei spumanti Metodo Classico. A seguire buffet con 

calice di vino tra quelli proposti dall’enoteca. Il costo dell’intera serata è di 20 euro. Solo degustazione: 12 euro. Solo 

aperitivo a buffet e calice di vino: 10 euro. Ai partecipanti sarà offerto un buono sconto del 10% per acquisti in enoteca.
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